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Tarvikkeet 

‐ piparkakkutaikinaa n. 1‐1,5 kg 
‐ kiinnittämiseen sulatettua sokeria  
‐ koristeluun tomusokeria ja koristeita sekä pursotinpussi/muovipussi 
‐ marsipaania kelloon ja liekkikupoliin 
‐ ikkunalaseiksi voi laittaa liivatelehdet 

 

Vinkkejä:  

‐ Kaulitse taikina mahdollisimman ohueksi, niin osat eivät ”elä” niin paljoa paistamisen aikana. 
(Varo polttamista ja käsittele varoen ohuita tsasounan osia) 

‐ Kaulitse taikina ja leikkaa osat suoraan leivinpaperille, niin osia ei tarvitse siirrellä. 
‐ Leikkaa osat irti terävällä veitsellä. Koristereunaa esim. tuulilautoihin tai kellotornin kattopalojen 

alareunaan saa taikinapyörällä.(Huom. kaavoihin kellotornin kattopaloja on suurennettu 
mallitsasounan leipomisen jälkeen) 

‐ Pihalle voi tehdä piparimuotilla joulukuusen tai piparitytön muotilla viitta‐asuisen papin.  
‐ Pohjapalan saa käyttämällä muottina ruokalautasta. 
‐ Paista samankokoiset osat samalla pellillä 
‐ Jos osaa tarvitsee muokata (esim. leikata reunaa suoremmaksi) paistamisen jälkeen, tee se heti 

uunista ottamisen jälkeen, kun pala on vielä pehmeä. Tarkista että oleelliset palat ovat sopivan 
kokoisia, eikä liian isoja (esim. kuistin lattia ja sivutuulilaudat) 

‐ Takaseinään ei mallitsasounan tavoin tule ikkunaa.. 
‐  Koristele osat tomusokerikuorrutteella (ja koristeilla) ja anna kovettua. 
‐ Sulata kidesokeria kuivalla paistinpannulla. Älä polta sormiasi.  

 

Kokoamisjärjestys:  

‐ päätyseinä pohjaan kiinni, sitten toinen sivuseinä.  
‐ oviaukollinen päätyseinä ja kuistin etuosa 
‐ kuistin lattia, ovi 
‐ toinen sivuseinä 
‐ kattopalat 
‐ kellotornin kattopalat kiinni toisiinsa (katso että palat ovat 90 asteen kulmassa toisiinsa nähden). 
‐ kellotornin alaosan palat katolle 
‐ kellotornin tolpat kiinni alaosaan (tarkista, että katto tulee istumaan tolppiin) 
‐ marsipaanikello kattopalaan kiinni esim. karkkinauhalla 
‐ kellotornin katto 
‐ tuulilaudat 
‐ rappuset 
‐ marsipaaniliekkikupoli 
‐ ristit 

 

 



 

 



 


